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Naklo, 16. 04. 2026

STROKOVNA EKSKURZIJA in KULTURNE VSEBINE

SMER, KRAJ: Zbirno mesto Radovljica- glavna avtobusna postaja

KDAJ: 5.5.2026 ob 8.50 uri

RAZREDI: 3. J

SPREMLJEVALCI: Miran Ah¢in, Neza Cimzar

CAS ODHODA: Zbirno mesto v Radovljici na glavni avtobusni postaji pod uro ob 8.50 uri.

CAS PRIHODA: Po opravljeni strokovni ekskurziji odhod iz avtobusne postaje v Radovljici,
vsak v svoj kraj bivanja.

PROGRAM:

STROKA: Vodena ¢okoladna degustacija vkljucuje:

Sprejem v degustacijski sobi, kjer na kratko predstavimo zgodbo ¢okolade, kako je v
16. stoletju priSla v Evropo, kdaj v naSe kraje in zakaj je Radovljica prestolnica
¢okolade, ter zgodbo nase ¢okoladnice.

Kje raste kakav, kako izgleda kakavovo zrno, kakavovec,...

Kaj je zlahtni kakav, kakSen okus imajo kakavova zrna, kakavovo maslo, kako nastane
cokolada? Sproti se vrSi degustacija surovin ter cokolade (bela, mle¢na, temna — S
poudarkom na kakavu z geografskim poreklom)

Cokoladni mojster v delavnici predstavi postopek temperiranja okolade in roéne
izdelave ¢okoladnih pralinejev.

Predstavimo degustacijo ¢okoladnih pralinejev z vsemi cutili (vid, tip, sluh, voh, okus),
ter postopek pravilnega uZivanja ¢okolade.

Vsak udelezenec degustira 1 pralin po izboru iz vitrine kjer se nahaja od 15 do 25
razliénih okusov. Poudarek je na lokalnih surovinah in recepturah (pralin z ajdo,
pehtranom, orehi, kostanjevim medom, cvetnim prahom, Zganjem...), najejo pa se tudi
eksoti¢ni okusi kot so tona, yuzu, pasijonka, mango in Stevilni drugi.

KULTURA: Ogled starega mestnega jedra Radovljice, z znamenitostmi.
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PREDVIDENI STROSKI:

- Stroski prevoza do Avtobusne postaje v Radovljici nosijo sami.
- Ostali stroski: Vstopnina v cokoladnici, ki znasa 9 evrov, plac¢ajo po poloznici.

POTREBNA OPREMA, ¢e je kaksna posebna: /

NAMEN EKSKURZIJE in NALOGE DIJAKOV:
Spoznati surovine in postopke izdelave ter temperiranja cokolade do ¢okoladnih izdelkov.

Naloga dijakov je, da se drzijo navodil organizatorja in vodstva ¢okoladnice.

Miran Ahcin Andreja Ahcin,

organizator ekskurzije ravnateljica
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